Drei Tarife zum FestPreis. Sie stellen sich Ihr Buffet zusammen!

Siie Tanten

Rote Griitze von Waldfriichten
mit Vanillesahnesof3e

Griechischer Joghurt
mit Holunderbliitensirup & Beeren

frischer Obstcocktail
mit Orangenlikor & Niissen

Schokoladencremepudding
mit VanillesahnesoBe

Dunkle Schokoladenmousse
verfeinert mit Kokosnussol & Karamellsof3e

Mascarpone trifft Aprikose
mit Schokoladengarnitur

Eiskreationen aus unserer
Eismanufaktur ,eisheimisch®

GetrankeFlat
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Ur-Krostitzer Premium Pils
Ur-Krostitzer Schwarzbier

Ur-Krostitzer Alkoholfrei

Allgéuer Biible Edelwei3bier

Allgauer Biible Edelwei3bier Alkoholfrei

Mineralwasser ,naturell & classic*
Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon

Coca Cola & Light, Orangen-, Zitronen-
& Himbeerlimonade, Apfelschorle

Granini Apfel- & Orangensaft
Multi-, Bananen- & Kirschnektar

Rotkéappchen ,Tradition*
trocken, halbtrocken & alkoholfrei

Rotkappchen Flaschengérung
Chardonnay, Riesling, Spatburgunder Rosé

,PerlenTaucher*
WeiBburgunder Winzersekt - Saale-Untrut
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Fortsetzung GetrankeFlat o W

Weillwein (trocken)
Hausmarke - Saale-Unstrut

Rotwein (trocken)
Hausmarke - Saale-Unstrut

Roséwein (halbtrocken)
Hausmarke - Saale-Unstrut

WeiBwein (lieblich) - Saale-Unstrut
Rotwein (lieblich) - Saale-Unstrut

4 zusatzliche Qualitatsweine
zur Auswahl

10 zusatzliche Qualitatsweine
zur Auswahl

Wodka Gorbatschow, London Dry Gin
Obstler, Johnnie Walker, Jim Beam
Feiner Alter Wilthener, Chantré, Grappa
Ramazzotti, Jagermeister

Nordhauser Fruchtlikore

Absolut Vodka, Malteser Aquavit

Bombay Gin, Henderson Gin

Fischer & Bunge Obstler und Williams Christ
Ouzu 12, Asbach Uralt

Wilthener Nr. 1, Saale-Unstrut Tresterbrand
Bushmills, Jack Daniels,

Kilbeggan, Tullamore Dew

Die drei Lieblingscocktails
unserer Stammgaste

Kaffee & Espresso
Cappuccino, Milchkaffee
HeiBBe Schokolade
Premium-Teeauswahl

aus dem Hause Ronnefeldt

Sonderwiinsche, wie besondere Dekorationen,
Equipment, Kiinstler und Schaustiicke von
unserer Olympiasiegerin sind gern zubuchbar!

RINGHOTELS
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Ringhotel Jagerhof

Hotel - Tagungen - Eventcatering - Foodartistik

Nikolaistra3e 51 - 06667 Weienfels

Telefon: +49(0)3443/334-0
Fax: +49(0)3443/334100

info@wild-hotel.de - www.wild-hotel.de

Ein GenussReich(es)
Angebot fiir Ihr Event

Ringhotel Jagerhof

Nikolaistral3e 51 - 06667 Weil3enfels
Telefon: +49(0)3443/334-0
Telefax: +49(0)3443/334100

E-Mail: info@wild-hotel.de
Web: www.wild-hotel.de



cecccccooco. Der Feier3er - Vielfalt nach IThrem Gusto! -« -ccccccc---
GenussBuffet Gold

GenussBuffet Silber

GenussBuffet Bronze

Ab 99 Gaste erhalten Sie auf den GenussBuffet-Preis einen Nachlass von 1,00 €
Ab 199 Gaste erhalten Sie auf den GenussBuffet-Preis einen Nachlass von 2,00 €
Kinder bis 15 Jahre zahlen pro Lebensjahr nur 2,10 € :
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GetrankeFlat Bronze GetrankeFlat Silber

Prels je ab 20 : ' Preis je
27 ' Person Gaste 3170, Person

AY

f Die GetrankeFlat gilt fiir 3 bis 5 Stunden

Bei Buchung eines GenussBuffets schenken wir Ihnen die 6. Stunde

Ab 199 Gaste erhalten Sie auf die GetréankeFlat einen Nachlass von 1,00 €
Ab 299 Gaste erhalten Sie auf die GetrankeFlat einen Nachlass von 2,00 €
E Kinder bis 15 Jahre zahlen pro Lebensjahr nur 1,29 €
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Jetzt diirfen Sie sich aus
unseren drei GenussBuf-
fets und unseren drei
GetrankeFlats Thr Wunsch-
arranegement aussuchen.

welche Speisen und Ge-
tranke in welchem Tarif
fiir Sie buchbar sind.

Bei den Speisen stehen in
den Balken die Anzahl der

frei wahlbaren Gerichte.
Die Tarife unterscheiden

sich in Umfang, Wert und
Vielfalt.

Und natiirlich kénnen Sie
die Arrangements vom Ge-
nussBuffet mit den Arran-
~ gements der GetrdnkeFlat
frei kombinieren.

An Hand unseres Farb-
leitsystems erkennen Sie,

Suppen Wl

Stippchen von Fleischtomaten @
verfeinert mit BasilikumsiiBrahm

Stippchen von frischen Champignons g
mit feiner Triffelnote

Kartoffelrahmsiippchen mit Karotte, m
Sellerie & einer feinen Majorannote

Consommé vom Rind
mit Markkl6Bchen & Wurzelgemiisefaden

Rote-Linsen-Kokos-Siippchen, mit einer m
Spur von Curry, Koriander & Ingwer

Kaltes Buffet W e ke

Hart-, Weich- & Schnittkdseauswahl &
mit Trauben, Niissen & Salzgeback

Antipasti - eingelegtes, mariniertes & Q"
gefiilltes mediterranes Gemiise

marinierte & gerducherte Fischspezialitdaten
treffen kleine Fischpralinen

Arrangement von 2erlei Edelrauchsalami, 2erlei
Schinken & 2erlei Braten von Gefliigel & Schwein

Alle Buffets enthalten eine kleine Auswahl von Brot &
Minibrotchen sowie Tranchen von der Markenbutter.

Salate & Co. "

Gurkensalat
mit Dillrahm

Bauernsalat mit Gurke, Tomate,
Paprika, Zwiebel & Mais
verfeinert mit Hirtenkasespanen
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Gabel-Spaghetti-Salat
mit Kirschtomaten, Niissemix
& Basilikum-Pesto

Tomatensalat
mit Mozzarella & Basilikum
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Drei Tarife zum FestPreis. Sie stellen sich Ihr Buffet zusammen!

Warmes Buffet

Kasselernackenbraten in Schwarzbier-
sof3e, mit Karottengemiise & einem
Hauch von Vanille, an Rosmarinkartoffeln
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gegrillte Hiahnchenbrust in fruchtiger
TomatensoBe, an mediterranem
Gemiise & Butterspatzle

Rinderroulade ,Hausfrauen Art"
in einer kréftigen Burgundersof3e
mit Apfelblaukraut & Mini-KartoffelkloBen

Gulasch vom heimischen Wild mit Zwiebeln
& Waldpilzen in Wacholderfumet geschmort
mit Apfelblaukraut & gebutterten Kartoffeln

Medaillons vom Schweinefilet in einer
Champignonsahnesofe, mit buntem
Karottengemiise & einem Hauch von
Vanille, an Kartoffelgratin

Filet von der Dorade auf einem Bett von
Blattspinat mit Zwiebeln & Butter, an
Langkornreis mit Zucchini, Sellerie & Karotte

Rollchen vom Kalb mit einer
Steinpilz-Pesto-Fiillung in einer PfefferrahmsofBe,
mit Blumenkohl-Romanesco-Gemiise, dazu
Mandelbutter & Kartoffelrosti

Lammragout mit Oliven, Rosmarin & einer Spur
Knoblauch, in einer feinfruchtigen Tomatensof3e
& einem Schuss Rotwein, an Bohnenbiindchen
im Speckmantel & Kartoffelgratin

Wahlen Sie zusétzlich &
ein vegetarisches Gericht:

Butterspétzle mit geschmolzenem
Kése & Rostzwiebeln

Maultaschen mit Gemiisefiillung, mit
einem bunten Gemiise & Petersilienbutter

Pfannchen mit Couscous, Aubergine
& Karotte, mit feiner orientalischer
Note & gebackenen ,no meat* Balls





