
Das „eisheimisch“
FeierVerwöhnProgramm





ZauberFest
mit den Eiskünstlern

„Man sieht nur mit dem Herzen gut.
Das Wesentliche bleibt für die Augen unsichtbar.“

Antoine de Saint-Exupéry

Es soll ein ganz besonderer Tag werden.
Nein, es soll DER besondere Tag in Ihrem Leben

werden. Und genau aus diesem Grund möchten Sie
am liebsten keine Sekunde dem Zufall überlassen.

Nun können wir leider nicht garantieren,
dass die Hochzeitskutsche pünktlich am Standesamt

ist, dass der Trauzeuge die Ringe nicht auf dem
Küchentisch liegen gelassen hat, die Standesbeamtin

Ihre Namen nicht verwechselt, oder das
Hochzeitskleid aus einem nicht erfindlichen

Grund zu groß geworden ist.

Was wir allerdings garantieren können, ist,
dass die Speisen höchsten Ansprüchen gerecht
werden, die Getränke gut gekühlt sind und der

herzliche Service perfekt geschult ist.

Natürlich sind wir auch bei Ihrer nächsten
Familienfeier oder Ihrem geplanten

Firmenevent einfach der perfekte Partner!



„PerlenTaucher“
Der SektEmpfang der Eiskünstler

Gern reichen wir Ihnen in unserem historischen
„Schlossblick-Zimmer“ (bei strahlendem Sonnenschein
in unserem schönen GenussGarten)
ein prickelndes Gläschen Sekt sowie eine kleine
Auswahl an alkoholfreien Softgetränken.

Leistungsumfang:
» Sektempfang mit dem Arrangement Ihrer Wahl
» Alkoholfreie Getränke (alkoholfreier Rotkäppchen

Sekt, Mineralwasser & Orangensaft)
· wir planen mit zwei Gläschen pro Gast

» geschulte Servicekräfte für eine Stunde

Ihre Auswahl Preis pro Gast

Rotkäppchen „Tradition“
Halbtrocken oder Trocken 7,90 €

„FlaschenGärung”
Chardonnay, Riesling o. Spätburgunder Rosé 8,90 €

„WinzerPerlen“ Winzersekt · Saale-Unstrut 9,90 €



„KaffeeKlatsch“
Selbstgebacken, wie von Oma!

Wir machen nicht nur ein köstliches Eis - wir backen
auch unsere Kuchen und Torten noch selbst! Wählen
Sie aus unserem Angebot Ihre Favoriten.
Diese servieren wir dann, wie früher bei Oma Frieda,
in mundgerechten kleinen Stücken.

Wählen Sie Ihre drei Kuchenfavoriten:
» Apfelkuchen mit Grumbeln (vom Blech)
» Zupfkuchen (rund)
» Schmandkuchen mit Pfirsichen (rund)
» Eierschecke mit Pfirsichen (rund)
» Mohn-Quarkkuchen mit Grumbeln (rund)
» Donauwelle mit Schokoladenüberzug (vom Blech)
» Schokoladenschnitte mit Bananen (vom Blech)
» Pflaumenkuchen mit Grumbeln (vom Blech)

Leistungsumfang:
» Ihre persönliche Kuchenauswahl

(4 Mini-Stück pro Gast) & frisch geschlagene Sahne
» Eindecken der Tische mit Geschirr, Besteck und

Gläsern & natürlich unser aufmerksamer
und herzlicher Service

Preis pro Gast 8,90 €



„Herz(haft) & süß“
„KaffeeKlatsch trifft BäckerBurschen“

Wir sind nicht nur „süß“.
Wir können auch herzhaft & süß. Und dafür haben
wir für Ihren kleinen Empfang oder die Stärkung
„zwischendurch“ unseren „KaffeeKlatsch trifft Bäcker-
Burschen“. Hier verwöhnen wir Sie neben Kuchenspe-
zialitäten auch mit einer Auswahl an fein belegten
Brötchenhälften.

Wählen Sie Ihre zwei Kuchenfavoriten
aus unserem „KaffeeKlatsch“-Angebot aus.

Wählen Sie drei „BäckerBurschen“ aus -
fein dekorierte Brötchenhälften mit:
» Goudakäse
» Schwarzwälder Schinken
» Edelrauchsalami
» gekochtem Schinken
» zarter Geflügelbrust
» vegetarischem Aufschnitt

Leistungsumfang:
» Ihre persönliche Kuchenauswahl

(3 Mini-Stück pro Gast) & frisch geschlagene Sahne
» Brötchenauswahl (zwei Stück pro Gast)
» Eindecken der Tische mit Geschirr, Besteck und

Gläsern & natürlich unser herzlicher Service

Preis pro Gast 13,90 €



„Süß & festlich“
„KaffeeKlatsch“ trifft „CanaBoots“

Sie möchten es gern ein wenig festlicher.
Neben unseren süßen Köstlichkeiten wünschen Sie
sich einen feinen Fingerfood. Dann sind unser haus-
gemachtes Süppchen und unsere filigranen Cana-
Boots (kleine Canapés im Palmblattboot angerichtet)
genau das Richtige.

Wählen Sie Ihre zwei Kuchenfavoriten
aus unserem „KaffeeKlatsch“-Angebot aus.

Wählen Sie Ihr Lieblingssüppchen:
» Süppchen von italienischen Fleischtomaten

mit Basilikumsahne
» Kartoffelcremesüppchen mit Wurzelgemüse-

stroh & Schinkenchips (werden extra gereicht)

Wählen Sie Ihre drei fein belegten
Canapés im Palmblattboot mit:
» Goudakäse
» Schwarzwälder Schinken
» Edelrauchsalami
» gekochtem Schinken
» vegetarischem Aufschnitt
» geräuchertem Lachsfilet

Leistungsumfang:
» Ihre persönliche Kuchenauswahl

(2 Mini-Stück pro Gast) & frisch geschlagene Sahne
» 3 CanaBoots & 1 Süppchen (pro Gast)
» Eindecken der Tische mit Geschirr, Besteck und

Gläsern & natürlich unser herzlicher Service

Preis pro Gast 19,70 €



„Goldene Momente“
Eistorten von der Olympiasiegerin

Machen Sie Ihre Gäste mit einer eiskalten
Überraschung sprachlos.
Wie das geht? Unsere Foodartistin Anke Weigelt ist
dreifache Goldmedaillengewinnerin der Köche und
zaubert im „normalen (Arbeits)Leben“ aus Melone,
Kürbis, Schokolade, Butter und Käse atemberaubende
Kunstwerke. Seit diesem Jahr fertigt sie aus unserem
eigenen Eis ganz besondere Eistorten-Kunstwerke.

Leistungsumfang:
» handgefertigte Eistorte,

inklusive umfangreicher essbarer Dekoration
» frisch geschlagene süße Sahne
» essbare Eislöffel & Knusperwaffeln
» bunte Streusel & Schokolinsen
» zwei hausgemachte Eissoßen

Anzahl Gäste im Haus
bis zu 20 139,90 €
bis zu 30 189,90 €
bis zu 40 229,90 €

Übrigens: Unsere Eistorten fertigen wir gerne auch
für Ihr Event „Außer Haus“.



„SchwanenZauber“
Die „eisheimisch“ Hochzeitskreation

Unsere XXL-Windbeutel in Schwanenform sind alles
andere als hohle Vögel! Wählen Sie Ihren Lieblings-
EisVogel aus vier köstlichen Varianten

Leistungsumfang:
» „EisSchwan“ in vier köstlichen Varianten

· SchokoladenSchwan
· NussSchwan
· ErdbeerSchwan
· SchwarzwaldSchwan

Preis pro Gast 10,70 €



„Feuer & Flamme“
Für den Hunger zwischendurch

Überbrücken Sie den kleinen Hunger mit
einem kleinen Snack aus unserer Küche.

Feuer & Flamme
Gönnen Sie sich und Ihren Gästen einen leckeren
Gruß aus dem Backofen. Unsere Flammkuchen
verbreiten einen fast unwiderstehlichen Geruch.
Diese werden mundgerecht geschnitten und sind
ein willkommener Snack zum Sektempfang oder
einfach für Zwischendurch.

Leistungsumfang:
» Flammkuchen in zwei Variationen

Klassik mit Speck & Zwiebeln
oder Vegi mit Mais, Paprika & Rucola

Preis pro Gast 8,90 €

BrezelBar
Frisch & lecker! Unsere „BrezelBar“ wird zum
AnlaufPunkt und passt vorzüglich zum gut
gekühlten Gläschen Sekt.

Leistungsumfang:
» kleine BrezelBar

mit frischen Laugenbrezeln (1 Brezel pro Gast)
» Salzbutter & Dip

Preis pro Gast (ab 10 Stück) 4,90 €



„WunschZettel“
Darf es noch etwas mehr sein?

Darf es noch etwas mehr sein?
Das „eisheimisch“ und „Jägerhof-GenussCatering“
sind die Ansprechpartner für Ihre Feier oder Ihr
Firmenevent und das ganz egal, ob Sie 20 oder 300
Gäste einladen.

Gern unterbreiten wir Ihnen ein kulinarisches Ange-
bot für Ihre Veranstaltung. Dabei sind alle Einzelposi-
tionen variabel und austauschbar. Gern berück-
sichtigen wir spezielle Wünsche und Anforderungen.

Wir sind als Ihr Eventcaterer in der Lage, vom hoch-
wertigen Galabuffet, über ein ausgesuchtes Getränke-
arrangement, eine Eistorte, die komplette Logistik-
anforderung, bis hin zum Schaustück von der Olym-
piasiegerin der Köche fast alle Träume zu erfüllen.
Auf besonderen Wunsch liefern wir Ihnen auch die
Gäste für Ihre Veranstaltung mit.



  
 
 

   




FeierRäume
“Schlossblick-Zimmer”

Unser kleiner Veranstaltungsraum für bis zu 45 Gäste

“Siegfried-Berger-Saal”
Kleiner Eventsaal für bis zu 60 Gäste

“Elisabeth-Schumann-Saal”
Veranstaltungssaal im Ständehaus für bis zu 120 Gäste

“Erhard-Hübener-Saal”
Großer Festsaal im Ständehaus für bis zu 300 Gäste

Unsere Arrangements sind nur
auf Vorbestellung buchbar.

Sie suchen für Ihre Feier einen besonderen
Ort in Weißenfels? Dann empfehlen wir Ihnen

unseren “Jägerhof”. Selbstverständlich erhalten Sie
dort die gleichen Leistungen zum selben günstigen

Preis wie bei uns im eisheimisch!




